HAUSER

Herzlich Willkommen im HAUSER Hotel Restaurant Confiserie,
ein Familienbetrieb seit 1955.

Uns liegt die Umwelt am Herzen, deshalb wollen wir wissen wo unsere
Lebensmittel herkommen. Aus diesem Grund ist es uns eine Freude mit
Produzenten und Lieferanten aus dem Engadin und den umliegenden Talern
zu arbeiten. Dadurch unterstitzen wir die lokale Wirtschaft und stellen kurze
Lieferwege sicher. Zudem bemuhen wir uns moglichst viele Fairtrade und
Biozertifizierte Produkte einzusetzen.

Seit diesem Jahr verpflichten wir uns mit dem Zertifikat «ibex fairstay». Das
Schweizer Nachhaltigkeitssiegel steht flir unabhangig geprufte Qualitat in den
Bereichen Management, Wirtschaftlichkeit, Umwelt, Soziales, regionale
Wertschopfung und Kultur und damit fur nachhaltige Ferienerlebnisse.

Viel Spass beim Essen, Trinken und Entdecken.
Das gesamte Hauser-Team und Familie

Welcome to the HAUSER hotel restaurant confectionery,
family run since 1955.

The environment is important to us, therefore we like to know where our
products come from. It is a pleasure to work with producers and suppliers from
the Engadin and the nearby valleys. Thereby we support the local economy and

keep the delivery distances short. Moreover, we try to use
fair-trade and organic products wherever possible.

This year we started to work with a new certification. The leading Swiss label for
sustainability «ibex fairstay» stands for personally and independently tested
quality in the fields of management, economic efficiency, ecology, social
awareness as well as for regional and cultural engagement and in this way for
sustainable experiences during your vacation.

Have fun enjoying and discovering,
The Hauser Team and Family



Etichetta Hauser
\l/' Unsere eingefiihrte Auszeichnung fiir Produkte
(auf den Karten mit 3 Blittern gekennzeichnet),

ﬁiﬂfﬁﬁ die sich nach unseren gelebten Werten, in den Bereichen

Umwelt, Wirtschaft und Soziales zusammensetzen.
Dadurch ist ein Verfahren mit zwo6lf verschiedenen Faktoren

entstanden, welche fiir die Auszeichnung bewertet werden.
Mehr auf www.hotelhauser.ch oder fragen Sie unsere
Mitarbeiter nach unserem ausfiihrlicherem
Informationsmaterial zur Etichetta.

Vorspeisen und Salate

Starters and salads | Antipasti e insalate

Saisonale Salate 11.00
Blattsalat | Lettuce variation | Insalata verde

Gemischter Salat | Mixed salad | Insalata mista

Wihlen Sie ausfolgenden Salatsaucen: Italienisch, Franzdsisch, Balsamico
Choose your favourite salad dressing: Italian, French, balsamic
Scegliete la vostra salsa preferita: Italiana, francese, al balsamico

Black Rice Bowl 25.00
Schwarzer Reissalat mit sautierten Krevetten, Broccoli, @

Mais, Tomaten und Friihlingszwiebeln

Black rice salad with shrimps, broccoli, corn, tomato and spring onion

Insalata di riso venere con gamberetti, broccoli, mais, pomodorini e cipollotti

Hauser Bruschetta 16.00
mit einer Burrata creme, farbigen Kirschtomaten

und frischem Basilikum

Bruschetta with cream of burrata, coloured cherry tomatoes

and fresh basil

Bruschetta con crema di burrata, pomodorini colorati e basilico fresco

Hauser Sommersalat 22.00
Gemischter Salat mit Biindner Hanfniissen, Spanen von *
Engadiner Bergkise und Vollkorn Croutons

Mixed salad, local hemp nuts, Engadine mountain cheese and croutons

Insalata mista con semi di canapa, formaggio di montagna e crostini

Hauser Plattli 20.50
Puschlaver Salametti und zwei Kédse aus der Latteria Bregaglia,

serviert mit hausgemachtem Birnenbrot auf einem Arvenholzbrett *
Local salami, two regional mountain cheeses, homemade pear bread

Salametti di Poschiavo, due formaggi di montagna, pane di pere fatto in casa

Biindnerplatte (200g) 32.00
Biindnerfleisch, Puschlaver Schweinsnierstiick mit Thymian,
Puschlaver Salametti, Bergkdse von der Latteria Bregaglia und *

hausgemachtes Birnenbrot serviert auf Arvenholzbrett

Air dried beef and ham, local salami, mountain cheeses and homemade pear
bread

Piatto di affettati misti e formaggio locale con pane di pere fatto in casa


http://www.hotelhauser.ch/

Tartar vom Schweizer Rind (130g) 22.00
serviert mit hausgemachtem Toast Brot

Swiss beef tartar served with homemade toast

Tartare di manzo svizzera servita con pane tostato fatto in casa

Gluten free @ Lactose free Vegetarian * Etichetta Hauser



Suppen

Soups | Zuppe

Biindner Gerstensuppe s 12.00
Grison style barley soup
Zuppa d’orzo

Karotten-Kokos-Ingwer Suppe @ 12.00

Carrot, coconut and ginger soup
Crema di carote, cocco e zenzero

Pikante Tomatencreme-Suppe @ 12.00

Spicy tomato cream soup
Crema di pomodoro piccante

Teigwaren

Pasta | Pasta

Pizokels 25.00
Hausgemachte Engadiner Spinatspatzli mit Karottenjulienne,

Zwiebeln und Kise garniert mit Biindnerfleischstreifen *

Homemade Engadine spinach dumplings, sliced carrots, onions,
melted cheese & air dried beef stripes

Gnocchiengadinesi di spinaci fatti in casa, con julienne di carote,
cipolle e formaggio fuso guarnito con strisce di carne secca

Die Pizokels sind auch vegetarisch erhiltlich.
Pizokels can also be ordered as a vegetarian dish
Pizokels possono essere ordinati vegetariani

Biindner Capuns 26.50
Mangoldblatt gefiillt mit gewiirztem Spétzliteig und
Speck mit cremiger Sauce und Gemiisewiirfeln *

Capuns (regional speciality) spaetzli dough
with bacon rolled in a chard leaf served with a creamy vegetable sauce
Involtini Engadinesi di coste ripieni di speck, salsa alla crema e verdure

Caserecce 21.00
mit frischen Oliventomaten, Basilikum, Knoblauch

und Pecorino Kise
Homemade casarecce pasta with cherry tomatoes, basil, garlic

and pecorino cheese

Caserecce con pomodorini freschi, basilico, aglio e pecorino

Vegetarisches Ghackets mit Hornli 24.00
Hausgemachte Hornli mit Cherrytomaten, Zucchini, Frithlingszwiebeln,
Basilikum

Homemade Elbow pasta, cherry tomatoes, zucchini, spring onion, basil

Pasta cornetti fatta in casa, pomodorini, zucchini, cipollotti, basilico

Extra Burrata: +CHF 3.00




Vegan, Vegetarisch & Asian

Asiatische Gemiise Nudelsuppe 14.00
mit Reisnudeln, Gemiisestreifen, Shiitake Pilzen, Ingwer,

Zitronengras & Sojasprossen

Asian noodle soup with vegetables, shiitake mushrooms, ginger, @
lemon grass and soy bean sprouts

Brodo diverdure e curry con tagliolini di riso, verdure, funghi shiitake, zenzero,
citronella e germogli di soia

Griines Gemiisecurry 22.00
mit Basmatireis

Green vegetable curry with basmati rice @

Ragu diverdure con salsa al curry verde e riso basmati

Indisches Dal Curry 23.50
Rotes Linsencurry mit Kartoffeln & Basmatireis
Red lentil curry with potatoes served with basmati rice @

Lenticchie rosse al curry con patate e riso basmati

Ivanas Black Rice 24.00
Asiatischer schwarzer Reis mit farbigem Gemiise

Asian black rice with colorful vegetables @

Riso venere asiatico con verdure miste

Grilliertes Gemiise 23.50
mariniert in frischem Oregano und Cagiélin Kise @

Crilled vegetables with fresh oregano and Cagidlin cheese
Verdure grigliate aromatizzate con origano fresco e servite
con formaggio Cagidlin

Fisch

Fish | Pesce

Fish & Chips 25.00
mit Sauce Tartar

Fish & Chips with sauce tartar

Fish & Chips con salsa tartara

Gebratene Forellenfilets 33.00
mit einer Zitrusfriichtesauce, Gemiise und Salzkartoffeln

Roasted trout fillet with a citrus sauce, vegetables and boiled potatoes

Filetti di trota con salsa agli agrumi serviti con verdure miste e patate bollite

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne
iiber allergene Inhaltsstoffe in unseren Speisen.
Please ask the waiter for more information on allergenic ingredients.
I nostri collaboratori del ristorante sono a disposizione
per ulteriori informazioni sugli allergeni nei cibi.

Gluten free @ Lactose free Vegetarian * Etichetta Hauser




Hauser’s Rosti

Hash browns | Résti

Rosti Caprese 23.00
mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Roesti potatoes, tomato, mozzarella and basil

Résti con pomodoro, mozzarella e basilico

Sennenrosti * 24.00
mit Speck und Lauch mit Kise iiberbacken

Roesti potatoes with leek and bacon gratinated with cheese

Résti con porro e pancetta al formaggio fuso

Puschlaver Rosti 24.00
mit gerollter Schweinsbratwurst und Zwiebelsauce

Roesti potatoes with pork sausage and onion sauce

Résti con luganighetta in salsa di cipolle

Engadiner Rosti 26.00
mit Kése gratinierte Résti

belegt mit Rohschinken und Biindnerfleisch

Roesti potatoes with melted cheese

served with raw ham and air-dried beef

Résti gratinati con formaggio, prosciutto crudo e carne secca

Nordic Rosti 26.00
serviert mit kaltem, gerduchertem Lachs und Quarkcreme

Roesti potatoes with smoked salmon and curd cream

Résti con salmone affumicato e ricotta magra

Unsere Fleischdeklarationen finden Sie am Restauranteingang.
Our meat declarations can be found at the restaurant entrance.
L’informazione sulla provenienza delle nostre carni e appesa all’entrata
principale del nostro ristorante.

* Die mit einem Stern markierten Gerichte sind auch vegetarisch erhiltlich.
*Can also be ordered as vegetarian dishes.
*Piatti con la stella possono essere ordinate vegetariani.

Hauser’s Burger

Hauser Bio-Beef-Burger (170g) 27.00
Hauser Bio Burger mit hausgemachter BBQ Sauce, handgemachtem Brot, Salat,
Tomate, Gurke, Zwiebeln und Speck

Organic beef burger with homemade BBQ sauce, handmade bread, salad, tomato,
cucumber, onion and bacon

Hamburger biologico con salsa BBQ, pane fatto in casa, insalata, pomodoro,

cetriolo, cipolla e pancetta

serviert mit Rosmarin Chips, Pommes Frites oder Salat

served with rosmary chips, French fries or salad

servito con chips rosmarino, patatine fritte o insalata




Hauser’s Grill

Sie haben die Wahl Salat

You have the choice | potete scegliere

Heuberger’s Kalbsbratwurst 21.50

Crilled veal sausage
Salsiccia divitello alla griglia

Schweizer Pouletbrust (150g) 26.00
Grilled swiss chicken breast
Petto di pollo svizzero alla griglia

Schweizer Schweinssteak (200g) 29.00
Swiss pork steak | Bistecca di maiale

Lamm Entrecéte (200g) 42.00
Lamb Entrecote | Entrecéte d’agnello

Biokalbsschnitzel (180g) <f» 42.00
aus dem Puschlav
Local organic veal escalope | Scaloppina di vitello bio

Schweizer Rindsentrecote (180g) 47.00
Swiss sirloin steak | Entrecéte di manzo svizzero

Salat

mit gemischten Salat und einem Dressing Ihrer Wahl:
Italienisch, Franzésisch, Balsamico

served with mixed salad and a dressing of your choice:
[talian, French, Balsamic

Serviamo con un’insalata e una salsa a vostra scelta:
[taliana, Francese, Balsamico

Klassik
mit Gemiise und einer 2. Beilage Threr Wahl:

Pommes Frites, Rosmarin Kartoffelscheiben, Basmatireis oder Rosti

served with vegetables and a side dish of

your choice: French fries, Rosemary chips, basmati rice or Rosti
Serviamo con verdure e un contorno a vostra scelta:

patatine fritte, patate al rosmarino, riso basmati o Rosti

Saucen | Sauce Balse

Klassik

24.50

29.00

32.00

45.00

45.00

50.00

2.00

Pfeffer, Bernaise, BBQ, Krduterbutter, Tartar, Curry, Zwiebel, Knoblauch

Pepper, béarnaise, BBQ, herb butter, tartar, curry, onion, garlic
Pepe, bernese, BBQ, burro alle erbe, tartara, curry, cipolle, aglio



Pioda Hot Stone

Hauser’s Spezialitit — ab 2 Personen

Hauser's speciality — min. 2 persons | ||| | GTcG



